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27 sabato
settembre 2014
dalle 16.00 alle 23.00

Banchi d'Assaggio di Prodotti Tipici

POSSIBILITÀ DI DEGUSTAZIONE DI PIATTI TIPICI 

PREPARATI NEI RISTORANTI DI MERGOZZO E FRAZIONI

XII^ edizione



I pranzi in epoca romana, erano dei veri e propri riti mondani.

Avvenivano di sera, erano cioe’ cenae, che spesso duravano anche dei giorni mentre a mezzogiorno, i 

romani si accontentavano di uno spuntino veloce. Amavano trattarsi bene ed accompagnare i loro pasti con 

la musica. Ogni cena cominciava con gli antipasti, che i latini chiamavano Gustus, piatti stuzzicanti a cui 

venivano accompagnati vino, miele e garum. 

Oggi, quasi che il tempo non sia mai trascorso, ecco che spesso il ritmo frenetico della vita impone pasti 

veloci, ma non per questo frugali.

La storia ha fatto il suo corso, ma con se’ ha portato usi e costumi che si perdono

nella notte dei tempi.

Gustus, lo chiamavano i Romani, Gustus lo potremo chiamare ancora oggi,

il soffermarsi ad assaporare i prodotti delle nostre terre e deliziare il palato con miglior vini. 

E’ il ritrovarsi attorno ad un tavolo, stupirsi dei profumi che da sempre hanno accompagnato la vita 

dell’uomo, costruendo nuovi legami o rinsaldando amicizie care ed importanti. 

Il tutto perche’ no, brindando a mille di questi giorni 



Inizio manifestazione ore 16.00 con 
l‘inaugurazione della XII^ edizione di 

E’ presente un gruppo musicale per 
allietare le vie del borgo storico.

Sono in vendita presso gli stands 
della Promergozzo1909 i calici-
ricordo appositamente personalizzati 
per l  ‘evento e che permettono  in 
tutta la serata di degustare nonchè 
brindare con una selezione d 
eccellenza di vini del nostro territorio.
Per l’occasione i Ristoratori di 
Mergozzo aderenti all’iniziativa 
preparano PIATTI TIPICI  del loro 
locale appositamente rivisitati.

La chiusura e prevista per le ore 23.00

 ® 



ELENCO PRODUTTORI GUSTUS

Distillati
La Bottega del Morni

Affinatori
Castagna s.r.l.
La Casera

Formaggi Caprini
Az. Agr. Valtoppa di Rigotti Rosalba
Az. Agr. Cottini

Formaggi Vaccini
Az. Agr. Barba Danilo
T. J. R. Portea Soc. Agricola
Latteria Sociale Antigoriana
Az. Agr. Negrini Francesca
Coop. Agricola Valle Vigezzo

Frutticoltura
Associazione Agricoltori Ossolani
Az. Agr. Dolce Fragola

Miele
Az. Agr. Bozzetti Annamaria

Officinali
Consorzio Erba Bona

Orticoltura
Bevilacqua Giacomina 

Pane e Dolci
Proloco S. Maria Maggiore
Baroni & Giordan
Al forno shop
Defendente srl

Salumeria
Macelleria Ielmoli (Salumi Valdossola)

Divin Porcello
Macelleria Berini

Riseria
Az. Agr. Claudio Boffa (prod. riso)

 
Elicicoltura
Elicicoltura Ossolana “La Lumaga”

Floricoltura
Az. Agr. “Dina Fiori 2”

Itticoltura
Coop. Pescstori ed Acquacoltura
Alto Verbano



Vini
Ass. Produttori Agricoli 
Ossolani
Az. Agr. Giorgio Sobrero
Az. Agr. Baldi Silvano
Vitivinicola Barbaglia Sergio
Cantina Castaldi
Az. Agr.  Cascina Baricchi

Trasformatore
Borgo Monti
Il Glicine soc. coop. Agricola
Rosso Lampone

Birrificio
Jeb sas di Baù Chiara & C.
Croce di malto

Varie
Pupazzi Pazzi

Oleificio
Apo VCO 



Un viaggio attraverso i sapori della 
Nostra Terra.

Oltre 40 banchi di degustazione
9 locali che presentano i loro piatti tipici

ENTRATA GRATUITA
Assaggi offerti dagli espositori dei prodotti alimentari



Bar Gelateria Isidoro

Ristorante Osteria “La Pagul”

Caffetteria La Fugascina

Birreria Freelance

Osteria Grotto La Dispensa

Babilonia Diner

Ristorante Vecchio Olmo

Ristorante Pizzeria Blumengarten

Pizzeria Fior di Latte

ELENCO RISTORATORI GUSTUS

Gelato caldo

Stufato di fassone ai funghi con polenta - Barbera del Monferrato

Gnocchi con fonduta Ossolana e noci della Valle Antrona - Calice di talap

Risotto di st. Marta - Birra chiara non filtrata non pastorizzata

Fonduta di formaggio Formazza di Valdo - Calice di vino spumante

Hamburger alla boscaiola - birra media 0,4l.

Risotto ai funghi porcini -1 bicchiere di Barbera d’Alba

Pizza con prosciutto Valle Vigezzo e petali di toma dell’ Alpe di Malesco - 
birra bitburger

Melanzana ripiena cannelloni di ricotta di bufala e porcini
Calice di Aglianico Mastro Bernardino



Bar Gelateria Isidoro
Via Besozzi 15 - Mergozzo
Tel 0323 80290

€ 4,50GELATO CALDO
piatto proposto:



Ristorante Osteria “La Pagul”
Vicolo XI° - Mergozzo
Tel 0323 80641

€ 18,00STUFATO DI FASSONE AI FUNGHI CON POLENTA
BARBERA DEL MONFERRATO 

piatto proposto:



Panificio Baroni
Via Frattini Emilio
Mergozzo
Tel 0323 80136



CAFFETTERIA LA FUGASCINA
P.zza Vittorio Veneto 8 - Mergozzo
Tel 0323 800970

€ 10,00GNOCCHI CON FONDUTA OSSOLANA
E NOCI DELLA VALLE ANTRONA
CALICE DI TALAP

piatto proposto:



Birreria Freelance
P.zza Cavour 19 - Mergozzo
Tel 0323 80243

€ 8,50RISOTTO DI ST. MARTA 
BIRRA CHIARA NON FILTRATA NON PASTORIZZATA

piatto proposto:



Osteria Grotto La Dispensa
Via Sempione 28/30 - Mergozzo
Tel 0323 80754

€ 10,00FONDUTA DI FORMAGGIO FORMAZZA - VALDO
CALICE DI VINO SPUMANTE

piatto proposto:



Babilonia Diner
Via S. Marta 1 - Mergozzo
Tel 0323 800930

€ 12,00HAMBURGER ALLA BOSCAIOLA
BIRRA MEDIA 0,4L.

piatto proposto:



Ristorante Vecchio Olmo
P.zza Cavour 2 - Mergozzo
Tel 0323 80335

€ 10,00RISOTTO AI FUNGHI PORCINI
1 BICCHIERE DI BARBERA D’ALBA
 

piatto proposto:



Blumengarten
Via Saglio Mauro - Mergozzo
Tel 0323 80905

€ 10,00PIZZA CON PROSCIUTTO VALLE VIGEZZO
E PETALI DI TOMA DELL’ ALPE DI MALESCO
BIRRA BITBURGER

piatto proposto:

Ristorante Pizzeria



Pizzeria Fior di Latte
P.zza Conte Berrino 6 - Mergozzo
Tel 0323 80630

€ 20,00MELANZANA RIPIENA
CANNELLONI DI RICOTTA DI BUFALA E PORCINI
CALICE DI AGLIANICO MASTRO BERNARDINO

piatto proposto:



GLI ESERCIZI DI MERGOZZO CHE HANNO SOSTENUTO L INIZIATIVA ED 

AI QUALI VANNO I NOSTRI PIU’ SENTITI RINGRAZIAMENTI:

Gelateria GIGI - Piazza Vittorio Veneto n. 1

Panificio Pasticceria AL VECCHIO FORNAIO PASTICCERE - Via Frattini n.6

Alimentari MA DO - Via Sempione n.20

Parrucchiera ALESSIA - Via Marconi  n.1/a

Panetteria Alimentari IL FORNO SHOP - Via Sempione n.8

Bar SPORT - Via Sempione n.9

Hotel Ristorante LA QUARTINA - Via Pallanza n.20

Ristorante TOSCANO DA DINO - Via Cominazzini 29 

Pizzeria LA TERRAZZA - Via Pallanza n.7

Bed and Breakfast LE OCHE DI BRACCHIO - Via Bracchio n.50

Scuola di Ricamo LA CRUNA DEL LAGO - Via Besozzi n.19



COME RAGGIUNGERCI

MERGOZZO
VERBANIA



con il patrocinio:

MERGOZZOwww.promergozzo1909.altervista.org

promergozzo1909@yahoo.it


